Mittagessen 20.05.2024 bis 26.05.2024 (21. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
20.05.2024 21.05.2024 22.05.2024 23.05.2024 24.05.2024 25.05.2024 26.05.2024
. Bohnensalat BIatts:.aIat mit Blumenkohl- C-'iurk'ensalat
Vorspeise (V) Krauter UDDe mit Dill-Rahm-
Dressing (V) PP Dressing
Gedampft
.. Im Ofen eine heilde .e ar'ﬁp e Kartoffel- Kasslerbraten
Menii 1 Ofenschlupfer . Fischrollchen ) o )
geschmorte Lasagne- . Blutwurst mit eintopf mit ein mit
(Apfelscheiter auf . . .
Kohlroulade Bolognese . Sauerkraut . paar Wienerle | Kaisergemiuse
Vollwer- . haufen) mit Asiatischem
. mit Kartoffeln (S/R) . und . . (S) und BratensoRe
tige Kost . . VanillesoRe (V) . Gemise mit
und Krauterjus Kartoffelpiree Schwarzbrot und Klof3
Curry Kokos
I f Kartoffel-
Menii 2 m Ofen Vegetarische Hahnchen- Bechamel- Reispfanne in Gemuse- artotte .
geschmorte . . . . . roulade gefullt
Lasagne mit | geschnetzeltes | kartoffeln mit Kokosmilch frikadelle mit . .

. Kohlroulade . . L . mit Gemiuse
Leichte mit Kartoffeln TomatensolRe mit Buttergemiise mit China Broccoli dazu und
Vollkost und Kréuterjus (V) Kartoffelpiree (V) Gemise (V) Paprikaquark KriutersoRe
Menii 3 Kartoffel-

enu Pellkartoffeln Vegetarische | Ofenschlupfer Bechamel- Reispfanne in Gemise- artorre .

. . . . . . . roulade gefullt
mit Lasagne mit (Apfelscheiter | kartoffeln mit Kokosmilch frikadelle mit . .
Vege- N . N . . . mit Gemuse
tarische Krauterquark | Tomatensolie haufen) mit Buttergemise mit China Broccoli dazu und
" .. Pabri
Kost (V) (V) VanillesoRe (V) (V) Gemise (V) aprikaquark KriutersoRe
Fruchtjoghurt . Zitronen- Birnen- Pudding- .
D t Pudd Vv Obst (V Eis C Y
esser (V) udding (V) st(v) Mousse (V) kompott (V) strudel (V) is Creme (V)

Diat-Essen werden fir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.

Anderungen vorbehalten

Diakonie

Die Speisen werden
von unserer Kiichenlei-
terin Frau Hirschmann
und lhrem Team taglich
vor Ort fir Sie zuberei-
tet.

Die Speiseplanung ist
am Qualitdtsstandard
far Seniorenverpfle-
gung der DGE (Deut-
schen Gesellschaft fur
Erndhrung) orientiert.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die Ku-
chenleitung :

Tel.: 091 98 / 808 105

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



Mittagessen 27.05.2024 bis 02.06.2024 (22. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
27.05.2024 28.05.2024 29.05.2024 30.05.2024 31.05.2024 01.06.2024 02.06.2024
Gemiusebrihe
Vorspeise | Kartoffelsuppe Tagessuppe Blattsalat (V) mit Back-
erbsen (V)
Backfisch mit
L kdse mi Hackbratenin | p; :
Menii 1 . eber ase t : Gabel- Salzkartoffeln, , _ ackbratenin | pie speisen werden
Nudeln mit Kartoffelpiree | Quark-Griel3- spachetti mit Brokkoli- Pichelsteiner RahmesoRe | von unserer Kiichenlei-
Brokkoli- dazu Erbsen- Auflauf mit Pag . (R/S) Eintopf | mit Leipziger | terin FrauHirschmann
Vollwer- Sahne-Sole Karotten- VanillesolRe Bolognese roschen dazu mit Brot Allerlei und und lhrem Team taglich
tige Kost . (R/S) Remouladen- ) vor Ort fiir Sie zuberei-
gemise soRe Kl6Ren tet.
Leberkise mit Pfannkuchen Backfisch mit Die Speiseplanung ist
Menii 2 . . mit Feta- Gabel- Salzkartoffeln, . . Gnocchi am Qualitdtsstandard
Kartoffeln mit | Kartoffelplree . . - . Pichelsteiner . fiir Seniorenverpfle-
. Spinatflllung | spaghetti mit Brokkoli- . (KartoffelkloRc
. Schnittlauch- dazu Erbsen- . (R/S) Eintopf ) gung der DGE (Deut-
Leichte dazu Bolognese roschen dazu . hen) mit schen Gesellschaft fiir
quark (V) Karotten- mit Brot - -
Vollkost gemiise Sauerrahm- (R/S) Remouladen- KasesolRe Erndhrung) orientiert.
Dipp soRe Bei Fragen zu den
Menii 3 kennzeichnungspflichti-
Nudeln mit Kartoffel- QuarkerieRaufl Rihrei mit Tortellini mit | Ofenschlupfer Gnocchi gen Allergenen und Zu-
. o grie Rahmspinat Krauter- (Apfelscheiter | (KartoffelklgRc | s3t?stoffen wenden Sie
Vege- Brokkoli- gratin mit auf mit i ) sich bitte an die K-
. . . und Kartoffeln | TomatensoRe haufen) mit hen) mit chenleitung :
tarische Sahne-SoRe Lauchgemise | VanillesoRe (V) . .
Kost (V) (V) VanillesoRe (V) KasesoRe Tel.: 091 98 / 808 105
: o frisches Obst Mandarinen : Fruchtjoghurt .
Dessert Pudding (V Tiramis Buttermilch Eis Creme (V
udding (V) iramisu V) Quark (V) u i V) i (V)

Diakonie

Wir wiinschen lhnen

Diat-Essen werden fir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet. guten Appetit!

Anderungen vorbehalten



Mittagessen 03.06.2024 bis 09.06.2024 (23. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
03.06.2024 04.06.2024 05.06.2024 06.06.2024 07.06.2024 08.06.2024 09.06.2024
. Gemusebrihe
Tomatencreme Gurkensalat mit —
Vorspeise Dill-Rahm- Tagessuppe Bunter Salat mit Fladle
suppe (V) . (Pfannkuchenstr
Dressing .
eifen) (V)
Griechischer
. Kartoffelpuffer . . Gulaschsuppe .
Menii 1 . - Hackbraten mit P Bratwurst mit Matjesfilet . pp. Schweinebraten
Spiegelei mit . aus der Pfanne vom Rind mit o
Feta-Kase . BratensoRe, Hausfrauen Art . in KimmelsoRe
Kartoffeln und . mit Apfelmus . Paprika und e
Vollwer- . gefillt, dazu . Sauerkraut und mit . mit KI6Ren und
. Spinat (V) . und Zimt-Zucker Zwiebeln dazu o
tige Kost Tomatenreis Salzkartoffeln Pellkartoffeln Wirsing
. (V) Brot
und Tzaziki
.. Bunter Gemuse- . .
Menii 2 . . . Bratwurst mit Bunte Schweinebraten
Bunte Tortellini Kartoffel- Wiener mit . e
. . BratensoRe, Schupfnudelpfa | Kaiserschmarrn | in Kimmelsofe
. mit Gem{use- Auflauf Rahmkartoffelsa . . . s
Leichte . . . Sauerkraut und | nne mit Gemise | mit Apfelmus mit KI6Ben und
KésesoRe (V) Uberbacken mit lat . .
Vollkost Kise Salzkartoffeln der Saison Wirsing
.. Bunter Gemiise- | Kartoffelpuffer
Menii 3 . - . Bunte .
Spiegelei mit Kartoffel- aus der Pfanne | Gabelspaghetti . Gemiseragout
. . Schupfnudelpfa | Kaiserschmarrn .
. Kartoffeln und Auflauf mit Apfelmus mit Pesto, dazu . . . mit
Vegetari- . . . . nne mit Gemise | mit Apfelmus
Spinat (V) Uberbacken mit | und Zimt-Zucker Parmesan . KartoffelkloR
sche Kost N der Saison
Kése (V)
Fruchtjoghurt Ananas
D . . Ei
essert V) Tagesdessert | frisches Obst (V) Kompott (V) Fruchtshake Pudding (V) is Creme (V)

Diat-Essen werden fir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.

Anderungen vorbehalten

Diakonie

Die Speisen werden
von unserer Kiichenlei-
terin Frau Hirschmann
und lhrem Team taglich
vor Ort fir Sie zuberei-
tet.

Die Speiseplanung ist
am Qualitdtsstandard
fiir Seniorenverpfle-
gung der DGE (Deut-
schen Gesellschaft fur
Erndhrung) orientiert.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die Ku-
chenleitung :

Tel.: 091 98 / 808 105

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



Mittagessen 10.06.2024 bis 16.06.2024 (24. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
10.06.2024 11.06.2024 12.06.2024 13.06.2024 14.06.2024 15.06.2024 16.06.2024
. Blumenkohl- Karotten-Apfel-
Vv T 3] lat (V Nudel V
orspeise suppe Salat agessuppe attsalat (V) udelsuppe (V)
. Rohrnudeln . Rosenkohl Sauerbraten mit
Menii 1 . . . . Seelachs in . .
Kartoffelgratin (Buchteln) mit Sulze mit . . Eintopf mit LebkuchensoRe,
. Putengulasch . . DillsoRe mit
mit o VanillesoRe und | Zwiebelsud und . . Stadtwurst dazu
Vollwer- .. mit Reis .. Kaisergemiuse . .
. Lauchgemiise Zwetschgenrost | Bratkartoffeln Einlage, dazu Semmelschnitte
tige Kost und Kartoffeln
er Brot n und Blaukraut
Maultasch
Menii 2 " :iic - Seelachs in Sauerbraten mit
. Nudeln in Spatzlepfanne . . Milchreis mit LebkuchensoRe,
Gemdusefillung Putengulasch . . . DillsoRe mit
. . . . . Schinken- mit GemdUse, . . warmen dazu
Leichte in Briihe und mit Reis Kaisergemuse . .
N . Sahne-Sole Tomatensolle Kirschen (V) Semmelschnitte
Vollkost | Gemusestreifen und Kartoffeln
n und Blaukraut
(V)
Menii 3 Rohrnudeln Krauter
Kartoffelgratin | Gemdusestrudel (Buchteln) mit Spatzlepfanne Pfannkuchen Milchreis mit Semmelknoédel
Vegetari mit mit VanillesoRe und mit Gemlse, gefillt mit warmen mit
g Lauchgemise ZitronensoRe Zwetschgenrost | TomatensoRe Champignons Kirschen (V) Pizrahmsole
sche Kost
er (V)
Bi Zi Bi Zi
Dessert Pudding (V) Zitronencreme | frisches Obst (V) rnen Zimt Buttermilch rnen Zimt Eis
Quark Quark

Anderungen vorbehalten

Diat-Essen werden fir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.

Diakonie

Die Speisen werden
von unserer Kiichenlei-
terin Frau Hirschmann
und lhrem Team taglich
vor Ort fir Sie zuberei-
tet.

Die Speiseplanung ist
am Qualitdtsstandard
far Seniorenverpfle-
gung der DGE (Deut-
schen Gesellschaft fur
Erndhrung) orientiert.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die Ku-
chenleitung :

Tel.: 091 98 / 808 105

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



