Mittagessen 22.07.2024 bis 28.07.2024 (30. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
22.07.2024 23.07.2024 24.07.2024 25.07.2024 26.07.2024 27.07.2024 28.07.2024
Vorspeise Zucchini- Blattsalat (V) Tagessuppe Blattsalat (V)
P cremesuppe g PP
ebackene Fisch im Kummel-
Menii 1 Spiegelei mit | Rindergulasch Apfelkichle & . L braten mit
. . . Leber mit Backteig mit .
Buntem mit Paprika mit Abfelspalten ZitronensoRe Minestrone Karotten-
Vollwer- Gemduse und und Zwiebel VanillesoRe, pTeisp ’ mit Brotchen gemduse, KloR
. . Kartoffel- und
tige Kost | Bratkartoffeln | dazu Nudeln | Zimt-Zucker(V) . . . und
plrree Gemusereis
BratensolRe
. . . Kimmel-
Menii 2 Bunte Kartoffel- Hahnchen- FISCh. m . braten mit
L . geschnetzeltes | Blumenkohl- Backteig mit .
Tortellini mit | taschen gefullt . . . Minestrone Karotten-
. ) N B} in leichtem Auflauf mit Zitronensole e ;
Leichte Gemise- mit Frischkase, . mit Brotchen gemiuse, KloR
. . . Rahm mit Kartoffeln und
Vollkost KasesoRe (V) Paprika-Dipp ) . . und
Plree Gemusereis
Bratensolle
.. gefillte
M 3 Bunt
enu Spiegelei mit Kartoffel- Apfelkiichle unte Gabel- Paprika mit
. : Blumenkohl- Schupfnudel- -
Buntem taschen geflllt mit . . spaghetti mit Couscous,
Vege- . I B . Auflauf mit pfanne mit
. Gemise und | mit Frischkase, | VanillesoRe, .. TomatensoRe, | Tomatensol3e
tarische . . . Kartoffeln Gemduse der
Bratkartoffeln Paprika-Dipp | Zimt-Zucker(V) . Parmesan(V) und
Kost Saison ..
Kartoffelpiree
Fruchtjoghurt Mousse au frisches Obst Birnen- . .
Dessert Fruchtshak Pudd \Y E
r (V) chocolate (V) kompott (V) ruchtshake udding (V) 15

Diat-Essen werden fir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.

Anderungen vorbehalten

Diakonie

Die Speisen werden
von unserer Kiichenlei-
terin Frau Hirschmann
und lhrem Team taglich
vor Ort fir Sie zuberei-
tet.

Die Speiseplanung ist
am Qualitatsstandard
fir Seniorenverpfle-
gung der DGE (Deut-
schen Gesellschaft fur
Erndhrung) orientiert.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die Ku-
chenleitung :

Tel.: 091 98 / 808 105

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

(©): Wunschessen

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



Mittagessen 29.07.2024 bis 04.08.2024 (31. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
29.07.2024 30.07.2024 31.07.2024 01.08.2024 02.08.2024 03.08.2024 04.08.2024
WeilRkraut- Gurkensalat
Vorspeise Tagessuppe Blattsalat (V
p salat gessupp (V) (V)
Germknodel Rigatoni al .
.. . . . . Rinder-
Meniil | Blumenkohlin . gefillt mit . . . Forno - mit
Gyros mit . Hihner- Fischfrikadelle . rahmbraten
CurrysoRe, o Heidelbeeren . . . Hackfleisch- .
o Tzaziki und . frikassee mit mit N mit
Vollwer- Petersilien- . dazu Zimt- . solde und Kase . .
. Tomatenreis Butterreis Kartoffelsalat . Kaisergemuse
tige Kost kartoffeln Zucker und Uberbackene und KloR
VanillesoRe (V) Nudeln
. Rigatoni al .
.. . Zucchini gefullt . & . Rinder-
Menii 2 Gnocchi . ) Hahnchen- . . . Forno - mit
. mit Ratatouille . Hihner- Fischfrikadelle . rahmbraten
Auflauf mit . brustin . . . Hackfleisch- .
. . Reis, . frikassee mit mit . mit
Leichte pikanter Krautersolle, : sofRe und Kase ) .
. Tomatensolle, . Butterreis Kartoffelsalat . Kaisergemiuse
Vollkost Paprikasolie . Kartoffelpiree Uberbackene
Kartoffelpliree und KloR
Nudeln
.. e Germknodel Kaiser-
Menii 3 . Zucchini gefullt . . . . .
Gnocchi : ) gefillt mit Gemiuse- ) schmarrn mit | Semmelknédel
. mit Ratatouille . Kartoffeln mit » .
Auflauf mit . Heidelbeeren pfanne der . Apfeln und mit
Vege- . Reis, . . . Schnittlauch- . .
. pikanter dazu Zimt- Saison mit Rosinen dazu Pizrahmsol3e,
tarische ) Tomatensolle, quark (V) . N
PaprikasolRe . Zucker und Nudeln Zwetschgen- Kaisergemiuse
Kost Kartoffelpiiree .
VanillesoRe (V) datsch
Gotterspeise . )
) . frisches Obst Kaffee Quark ) Fruchtjoghurt )
Dessert Pudding (V) mit . . Buttermilch Eis
. (V) (Koffeinfrei V) (V)
VanillesoRe

Diat-Essen werden fir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.

Anderungen vorbehalten

Diakonie

Die Speisen werden
von unserer Kiichenlei-
terin Frau Hirschmann
und lhrem Team taglich
vor Ort fir Sie zuberei-
tet.

Die Speiseplanung ist
am Qualitatsstandard
fir Seniorenverpfle-
gung der DGE (Deut-
schen Gesellschaft fur
Erndhrung) orientiert.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die Ku-
chenleitung :

Tel.: 091 98 / 808 105

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

(©): Wunschessen

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



Mittagessen 05.08.2024 bis 11.08.2024 (32. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
05.08.2024 06.08.2024 07.08.2024 08.08.2024 09.08.2024 10.08.2024 11.08.2024
Rote Beet B lisalat
Vorspeise ote beete Blattsalat (V) Tagessuppe Blattsalat (V) roceotisala
Salat (V)
Gefullte
Menii 1 . Gabel- Paprika mit . . Bohnen- Rahmgul'asch
Kartoffeln mit - Apfelstrudel . Fisch paniert, . . (S) mit
. spaghetti mit . Hackfleisch, eintopf mit .
Schinken mit . SenfsolRe, . . Champignon,
Vollwer- N Bolognese . Kartoffelpiree Rindfleisch
. Krauter Quark VanillesoRe (V) Salzkartoffeln Klol3, Sommer-
tige Kost (R/S) und und Brot .
gemise
TomatensolRe
Pfannkuch fall
.. an.n venen Ge.u te_ Milchreis mit Rahmgulasch
Menii 2 ) Gabel- mit Feta- Paprika mit . . .
Kartoffeln mit R . . . Fisch paniert, warmen (S) mit
. spaghetti mit | Spinatfillung Hackfleisch, . .
. Schinken 3} SenfsolRe, Kirschen und Champignon,
Leichte . Bolognese dazu Kartoffelpiree .
Krauter Quark Salzkartoffeln Zimt-Zucker Klof3, Sommer-
Vollkost (R/S) Sauerrahm- und V) emiise
Dipp TomatensoRe g
Menii 3 éi:rca::tier:i Milchreis mit Gemuse-
Vegetarisches | Blumenkohlin Apfelstrudel . . warmen bratling mit
. . . frischen Gemise- .
Vege- Linsencurry Rahm mit mit Kirschen und | Klol§, Sommer-
. . . Tomaten und lasagne . .
tarische mit Baguette Kartoffeln VanillesoRe (V) . Zimt-Zucker gemiise,
Basilikumsof3e
Kost (V) BechamelsoRe
(V)
Rote Grutze
Fruchtjoghurt frisches Obst Mandari
Dessert ruchtjoghur mit risches s andarinen Fruchtshake Pudding (V) Eis
(V) . (V) Kompott (V)
VanillesoRe

Diat-Essen werden fiir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.

Anderungen vorbehalten

Diakonie

Die Speisen werden
von unserer Kiichenlei-
terin Frau Hirschmann
und lhrem Team taglich
vor Ort fir Sie zuberei-

tet.

Die Speiseplanung ist
am Qualitatsstandard
fiir Seniorenverpfle-
gung der DGE (Deut-
schen Gesellschaft fur
Ernahrung) orientiert.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die Ku-
chenleitung :

Tel.: 091 98 / 808 105

Abkiirzungen:

(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht

(©): Wunschessen

Wir wiinschen lhnen

guten Appetit!



Mittagessen 12.08.2024 bis 18.08.2024 (33. KW)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
12.08.2024 13.08.2024 14.08.2024 15.08.2024 16.08.2024 17.08.2024 18.08.2024
Vorspeise Karottensalat Blattsalat (V) Tagessuppe Blattsalat (V) Bohnensalat (V)
.. Schwgme- gedlinstetes Mohreneintopf 'm Ofen
Menii 1 L schnitzel . . geschm.Kohl-
Rihrei mit . . . . . Seelachsfilet, mit
. Wiener Art mit Kirschmichel Schaschliktopf . roulade,
Rahmspinat und . . . ) Karotten- Woursteinlage
Vollwer- Pommes, mit VanillesoRRe (S/R) mit Reis . KartoffelkloR,
. Kartoffeln (V) . gemiuse,Kartoff (S) und .
tige Kost Zitrone, . Rahms. Gemuse
eln und DillsoRe Schwarzbrot .
Ketchup der Saison
hweine- I f
Menii 2 S;chwn?;; gebackene Nudelauflauf gedlinstetes Mohreneintopf es:f]wr?w ighl-
Rihrei mit . . Ofenkartoffel mit Gemduse Seelachsfilet mit mit & )
. Wiener Art mit " ) . roulade,
. Rahmspinat und schwedische | und herzhaftem Karotten- Wursteinlage
Leichte Pommes, . . . Kartoffelklof3,
Kartoffeln (V) . Art" mit Kase gemise,Kartoff (S) und .
Vollkost Zitrone, . . . . Rahms. Gemise
Krauterdipp Uberbacken eln und DillsoRRe Schwarzbrot .
Ketchup der Saison
Menii 3 . Nudelauflauf
Gnocehi mit Gemiuse Buntes Pfannkuchen Gemiseragout
Kasespatzle mit | (KartoffelkloRe) Kirschmichel Kartoffelblech . . :
Vege- e . . und herzhaftem mit Apfelmus mit
. TomatensolRe mit Kase- mit VanillesoRe R aus dem Ofen .
tarische SpinatsoRe (V) Kase mit Kriuterdi und Zimt Zucker KartoffelkloR
Kost P Uberbacken PP
Fruchtjoghurt Schwarzwalder . Apfelkompott . .
D E
essert V) Kirsch Dessert frisches Obst (V) V) Fruchtshake Pudding (V) is

Diat-Essen werden fir Sie nach Absprache mit der Kiichenleitung extra zubereitet.

Anderungen vorbehalten

Diakonie

Die Speisen werden
von unserer Kiichenlei-
terin Frau Hirschmann
und lhrem Team taglich
vor Ort fir Sie zuberei-
tet.

Die Speiseplanung ist
am Qualitatsstandard
fiir Seniorenverpfle-
gung der DGE (Deut-
schen Gesellschaft fur
Ernahrung) orientiert.

Bei Fragen zu den
kennzeichnungspflichti-
gen Allergenen und Zu-
satzstoffen wenden Sie
sich bitte an die Ku-
chenleitung :

Tel.: 091 98 / 808 105

Abkiirzungen:
(S): Schwein

(R): Rind

(G): Geflugel

(V): vegetarisches
Gericht
Wunschessen

(©):

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!



